
B I E N V E N U E !

L E S  E N T R É E S

På en solid grund av närproducerade svenska 

r å v a r o r ,  h j ä r t l i g t  e n g a g e m a n g  o c h  e n  b l i c k

som alltid vill framåt har le chef och hans personal på

Brasserie du Sud satt menyn som 

v a r v a r  k l a s s i s k a  r ä t t e r  m e d  s ä s o n g e n s  t o n e r .

E t t  b r a s s e r i e  b l o m s t r a r  i n t e  i  S v e r i g e s

ä l d s t a  h o t e l l  u t a n  v i d a r e .  S e d a n  1 8 2 9  h a r  v i

f u n n i t s  h ä r  s o m  h j ä r t a t  i  h o t e l l e t  o c h  s k a p a t

s m a k u p p l e v e l s e r  f ö r  v å r a  g ä s t e r .

D E  L A
S A I S O N

L e  c h o i x  
d u  c h e f

LES MÉDIAS SOCIAUX

Chark med cruditéer
 

175

175

145

Poulet
 

275

32/st

275

Fråga oss så
hjälper vi dig.

Charkuterier, oliver,
cruditéer, cervelle de canut

Honungs och getostgratinerade
rödbetor toppat med valnötter och
örtsallad

Vinbrässerad kycklingfilé,
smörstekt svamp, rökt sidfläsk,
äppelsyrad pärllök, potatispuré
och färskriven pepparrot

Allergi?

Rödbetor

brasseriedusud

hotellcontinentalystadf
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Oxe, picklade kantareller, rostad
vitlöksmajonäs, finhackad rödlök och
bakad grönkål

Oxtartar

Ostron Legris
med vinägerinkokt schalottenlök

Röding
Skinnhalstrad fjällrödingfilé,
lime och ingefärssås,
regnbågsrom, pumpa och äpple
serverad med kokt potatis



Ryggbiff, tryffelsmaksatt
ostronskivling, primörer,
bearnaisesås, rödvinssås och
pommes frites
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L E S

Menu
DU SUD

Toast Skagen 

Vildsvin
 

Barnportion 105:-

Alla våra rätter kan 
beställas i barnportion
för barn upp till 12 år

175/255
 

275

395

245

Räkor i majonnäs med löjrom,
rödlök och dill, serveras med
smörstekt surdegsbröd

Helstekt vildsvinsytterfilé,
gräddkokt grönkål, rödvinssås,
picklade lingon och potatiskaka

Steak frites

7/10
Winemakers Dinner - Xavier Vins.

7/11
Gås du Sud - Fira Mårten Gås på
klassiskt vis.

Från 26/11
En Traditionell Jul – Gästspel
med Mandelmanns.

31/12
Gatsby New Year - Välkommen till
årets mest glamorösa tillställning.

Vill du boka? Prata med personalen
eller läs mer på hemsidan
hotellcontinental.se/event/

L E S  D E S S E R T S

Glass och sorbet

 

115

105

105

115

Mandelflarn

Tre sorters ost

Chokladtryffel

Tomatmarmelad, fruktbröd

Créme brûlée

 
Havtornssorbet

Tarte Tatin

 Vaniljglass

Ravioli
Vår egen ravioli med svamp och
ricotta, krämig tomatsås och
gulärtskroketter

30
Mörk chokladtryffel doppad i
vit choklad

För barnen

Köttbullar
Potatispuré el. kokt potatis,
gräddsås, lingon

105

Fråga oss så
hjälper vi dig.

ALLERGI?
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